Kommercielle Muligheder Nordiske
Fadevarer



Masser af gode Arsager hos os til Muligheder..........

*Teettere pa Den Gode Ravarer er meget efterspurgt.....
*Teettere pa Den Gode Historie er meget efterspurgt.....
*Fokus pa Miljg, herunder mindre CO2-belastning er....
Herunder @kologi, hvor mange nordiske leverandgrer er....

Relativt sma og fleksible lokale leverandgrer, som.......

29-03-2010
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Opblomstring skal ses | sammenhaang med flere ting...

Den Nordiske Madkultur er blevet moderne......

Nordisk Inspirerede Restauranter traekker 'almindelige’
mennesker ned til f.eks. Irma.

Nye Anvendelsesmuligheder er helt essentielt........
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Det er ikke altid lige oplagt........................

* VVarer der VIRKER..........

* Varer pa VIPPEN.......

* Varer, hvor det ikke lige blev DENNE HER

29-03-2010
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VARER SOM VIRKER, men.......

Irma .

— GRED NR. 4 ¢
GRED NR. 3©

Irma

GRID NR. 5

AVRE R Y&T "8
Ei"E JASSEL EE{ HAMPIGNON

G.H el R [ F UG

RDB,E R " RORIHATTE

EE&NrEH,&lD

Coop data warehouse

S ” NS } . >
- P < SoRa N i
R > Y = S . l* E

irma



VARER DER VIRKER.........

Skyr er et mejeriprodukt med en lang og ; )

traditonsskabende historie i Island. Skyr (udtales [sgir']), =

er et fedftfattigt (0,2%), syrnet maelkeprodukt med et SKYR NATURE
meget hgjt indhold af protein.Smagen er frisk og syrlig,

0g er pga. det store tgrstofindhold meget maettende.

Produktet kan udover i Island, findes i Irma, og i to
varianter, nemlig en med frugt og en naturel. Fordi det i
Danmark er lavet pa Thise Mejeri er de, i modsaetning til
de islandske varianter, gkologiske.

| princippet kan skyr spises pa alle tider af dggnet, men
frugtvarianterne er gode som mellemmaltider, og naturel
kan indga i madlavning og desserter. Prgv f.eks. den
traditionelle, islandske udgave til dessert; og fyld et
champagneglas med skyr naturel, drys med farin og top
af med et skveet piskeflgde.
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VARER SOM IKKE LIGE........

Rodfrugterne fra " Den Gode Jord” er gkologi, nar det er bedst.
Forklaringen ligger i navnet "Den Gode Jord” — for afgr@derne er
gkologisk dyrket i dyndjord, hvor aflejringer af sg- og havplanter, fisk
og skaldyr gennem tusinde ar har gjort jorden seerlig naeringsrig.

P& garden Sgris i Nordsjeelland har landmand Jan Algreen drevet
gkologisk landbrug i mere end 20 ar. Han forklarer, at serien af
eksklusive gkologiske rodfrugter "Den Gode Jord” er skabt for fa det
bedste ud af jordens unikke egenskaber. Jorden pa Sgris er meget
anderledes end andre jorde, hvor der bliver dyrket gulergdder,
kartofler, redbeder og pastinak. Garden ligger i et naturfredet omrade,
der er en gammel tunneldal fra Istiden. Da isen trak sig tilbage,
efterlod den en reekke smeltevandssger — Furesg, Buresg og
Jarlunde Sg er bare nogle af dem. Gennem tusinde &r har der aflagret
sig et naeringsholdigt materiale bestdende af rester fra vandplanter,
fisk og skaldyr. Der er op til 14 meter dynd i jordlaget - og med
gkologisk drift far man maksimal glaede af jordens naering.

"Den Gode Jord” bestar i fgrste omgang af gulergdder til at spise ra,
lilla gulergdder til madlavning, readbeder og kartofler. Vi tilbyder to
slags gulergdder fordi den lilla Purple Haze er suveraen til at blive
bagt, kogt eller stegt, mens fx Bolero er frisk og smagfuld at spise ra.
Vi afpregver lgbende forskellige sorter — og udveelger dem, der spiller
bedst sammen med jordbunden.
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VARER DER VIRKER............

« Kornet til Irmas gkologiske mel er dyrket pa
familiegarden Skeertoft pa Als og malet langsomt

pa en stenkvaern for at undga opvarmning. Det I
bevarer nemlig vitaminerne og mineralerne intakt. = o
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SER UD TIL AT VIRKE

— Overraskende —

VARER SOM




VARER SOM ER PA VIPPEN.....

Legismose faerdigretter er dybfrost for feinschmeckere: Nar du
har lyst til slow-food, men ikke har tid til at lave den. Feelles for de
fire nye feerdigretter er den formidable kvalitet, der kun kan
frembringes over tid af de allerbedste ravarer og lige dele
passion, fagkundskab og tiimodighed. Alt laves fra bunden efter
stolte traditioner og alle kogekunstens regler, men samtidig ved
hjeelp af hgjt specialiserede faciliteter, der sikrer fgdevarernes
kvalitet fra start til slut. Veelg mellem fire varianter:

Cremet jordskoksuppe - serveres evt. med grillede kammuslinger.

Spansk bondesuppe pa hvide bgnner og trgfler - serveres evt.
med groft brad og ristet bacon.

Boeuf Bourguignon - har boblet lsenge i rgdvin fra Bourgogne
efter original fransk opskrift. Serveres evt. med kartoffelmos og en
frisk gren salat. Drys med lidt grofthakket persille.

Kalvespidsbryst - en leekker hovedret, serveres evt. med
kartoffelmos eller groft brgd og en gregn salat.
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VARE, som ikke VIRKEDE, men som NU ...........

Knuthenlund
@dkologisk
Gedesgdmeelk
Indhold: 500 ml
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